
NOS ENTRÉES 
 

                Entrée        Plat 
 
Salade de Mesclun         4 € 
 
Terrine Maison du moment *       8 €     12,50 €  
 
Œufs Meurettes          9 €  13 € 
(Œufs pochés, sauce au vin rouge, lardons*, échalotes, croutons) 
 
Croustillant de Reblochon de la ferme Le Plane    12 €  16 € 
 
Salade Paysanne          11 €  15 € 
(Salade, pommes de terre, œuf poché, croutons, lardons*, maïs, tomates) 
 
Crumble Tomate Chèvre et son sorbet Tomate Basilic   9 €   
  
 

NOS PLATS 
 
Entrecôte Simmental ** au Beurre Maison       20 € 
Frites fraîches Maison (Salade sur demande)  
 
Bavette Simmental ** au Beurre Maison       18 € 
Frites fraîches Maison (Salade sur demande)  
  
 Sauce au Poivre            3 € 
 Sauce aux Morilles           6 € 
 
Tartare de bœuf Charolais*  - Environ 250 gr            19 € 
      - Environ 350 gr      25 € 
 
La Boîte chaude du Plane             25 € 
Servie avec Charcuterie et Pommes de terre 
 
Nos burgers 
 
L’âne rouge  Le simple : 15 €  Le double : 20 € 
Pain, tomate, steak haché de bœuf Charolais*, oignon rouge, cornichon, salade, 
Reblochon de la ferme Le Plane, ketchup Maison 
 
Le Montagni  Le simple : 16 €  Le double : 21 € 
Pain, tomate, steak haché de bœuf Charolais*, oignon rouge, cornichon, Abondance Bio 
de la ferme La Lanche, lard fumé* Maison, ketchup Maison 

 
* Viande d’origine française 
** Viande d’origine européenne 



 
SPÉCIALITÉS FROMAGÈRES 

(Minimum 2 personnes) 
 
 

Fondue moitié moitié         22 € par personne 
de la ferme Le Plane 
avec pain et pommes de terre   
	  
Raclette de Savoie      23 € par personne 
avec pommes de terre et charcuterie 
 
Supplément pommes de terre      2,50 € par personne 
 
Viande séchée (100 gr)        12 € 
 

Jambon cru Speck (100 gr)        7 € 
 

Assiette de charcuterie        8 € 
 
 
 

MENU ENFANT 
(jusqu’à 12 ans) 

 
Aiguillette de Poulet croustillante Maison ou Steak haché Salers (France) 

+ Une boisson + 1 boule de glace ou une Pom’potes 
 

10 € 
 
 
 

FORMULES DU MIDI 
(Hors jours fériés) 

 
Formule complète : 
Entrée du jour + Plat du jour + Dessert du jour    16 € 
 
Plat du jour          13 € 
 
Entrée du jour et Plat du jour       15 € 
 
Plat du jour et Dessert du jour       15 € 
 
Dessert du jour          4 € 
 



NOS DESSERTS 
 
Fondant au chocolat         7 € 
Crème brulée          7 € 
Baba au Rhum              7,50 € 
Tartelette à la Fraise Tagada           6,50 € 
Nougat glacé          7 € 
Profiterole (parfum de glace au choix)      8 € 
 

LES GLACES (Glaces des Alpes) 
 
Coupe Ardéchoise         8 € 
Glace vanille, crème de marrons et chantilly 
 
Chocolat ou Café liégeois        7,50 € 
Glace chocolat ou café, chocolat chaud ou expresso et chantilly 
  
Poire Belle Hélène         7,50 € 
Glace vanille, poire, chocolat chaud et chantilly 
 
Dame Blanche          7,50 € 
Glace vanille, chocolat chaud et chantilly 
 
Banana Split          8 € 
Glace vanille, fraise, chocolat, chocolat chaud, banane et chantilly 
 
Les Digestives          10 €   
 
After Eight Glace menthe/chocolat, Get 27 
Williamine  Glace poire, eau de vie de poire 
Général  Glace vanille, Whisky 
Colonel  Glace citron, Vodka 
 
Les Parfums : 2,50 € la boule 
 
Nos glaces : vanille, chocolat, menthe/chocolat, pistache, café, barbe à papa 
 
Nos sorbets : poire, citron, cassis, coco, fraise, fruit de la passion 
 
Supplément : Chantilly  1 €  /  Chocolat chaud  1,50 € 
 

ASSIETTE DE FROMAGES 
 

Tomme et Reblochon de la ferme Le Plane,     8 € 
Abondance Bio de la ferme La Lanche  	


